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Coquetels
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Vins & Vins mQtés

Apéritifs divers

Bitters & Amaros

Purée de fruits & Sirops

Sodas / Softs

Vermouths & Quinguinas

Spiritueux

Liqueurs

Acidifiants

Créme & Blanc d’oeuf






The Love Boat

< Fruité, Gourmand & pointe Florale >

ABC Drouin
(Apéritif a base
de Calvados)

X

Duo de rhum blanc
Veritas de la Barbades
& d’eau de vie de fleur
de cocotier du Sri Lanka

Créme de pistache
Marzadro

Purée de passion
Ponthier

Sirop de safran
Crozet

12 euros (15%) / 13¢l






Nino6 Rosalie

< Rafraichissant, Amer & pointe Fruitée >

Amaro Nonino

Tequila Ocho
Reposado

Lime

Campari infusé sous
vide a I’ananas
Victoria et cordial

de Palo Santo Eau Gazeuse

. Bitter galanga

13 euros (14%) / 18«cl






< Douy, Toasté & pointe Saline-acidulée ~

Pineau des
—— Charentes
Rastignac

Amaretto Adriatico
aux amandes torréfiées
\ & sel de la mer Adriatique

Rhum Planteray
coconut cut&dry

Lime \

Sirop de verveine

12 euros (13.5%) / 13cl






Villa Nova Margarita

< Fruité, Doux, Délicat & pointe Fumée-Pimentée >

Porto Rouge Kopke
Tawny 10 ans

Tequila
Patron Anejo

~— Mezcal Espadin
‘ Nino Sin Amor

Ligueur de piment
d’Espelette Giffard

Miel
Lime “ dragave

. Bitters Mexican Mole

16 euros (21%) / 13cl
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Tiger Beat

< Acidulé, Fruité & pointe Florale-Herbacée >

Vermouth Blanc Bio
Amoroso “Sentema”

/

Chartreuse Verte Blanche d’Armagnac

AOC (floral)

Ratafia de
Bourgogne Sab’s
Liqueur
de rhubarbe
Giffard

Jus de rhubarbe
acidifié au vinaigre
de framboise

. Pickles de raisin

. Bitters JM fleur d’Atoumo

13 euros (15.5%) / 14cl






Puppet Master (Rematch)

< Complexe, Aromatique & pointe anisée
sur des notes funky de bonbon “4rlequin” >

Eau de vie d’abricot Vermouth Cocchi
du Valais AOP Morand Americano

™ 7~

Rivesaltes
ambré 5ans

“Dom Brial”
Ligueur Rubis Blanc
fenouillette (orge malté)

Supasawa

Acid Mix
Solution saline au sel
rose de I’Himalaya

13 euros (17%) / 10cl






Bloody Story

< Fruité, Doux, Léger & pointe Pimentée >

Marsala Secco
Florio 2019

Vin de myrtilles

Vulcain
Liqueur de tomate
Citron Jus de
mangue
Sirop d’olives
“Lucques” a la
saumure & piment ______ Ginger beer
Wiri-Wiri Bio Drim’s

11 euros (6%) / 18¢cl






N.11 by sauvage

< Amertume franche, gentiane, épices & céréales
finale suave, boisée & délicatement vanillée >

Assemblage
“Maison” de
Bitters puis Mis
au repos en bois
de chéne
Francais

Genever vieilli
Flandre-Artois IGP
(Distillerie Persyn by Coquetelers)

< Pour une Version + Classique, voir notre Carte a Negroni >

14 euros (22%) / 11cl
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< Puissant, Complexe & pointe Truffée- Fumée >

Vermouth Noilly Prat
Ambré infusé au jus
de truffes “Plantin”
& soupcon de fruits
de la passion

Whisky Islay
Laphroaig 10 ans

N

Rancio sec IGP
“Dom Brial”

(notes de noix)
Duo de liqueur

Bénédictine classique
& Single Cask

14 euros (19%) / 12cl






American 3D Maker

< Doux & Soyeux facon Cookie Dough Ice Cream >

Saint Raphael Ambré

Bourbon Maker’s Mark

Sirop de cookie

Mousse de — Hacaniie
créme glacée
a la Vanille —— Cola-Cola
on Top
Citron Pate Maison de

“Cookie Dough”
Clarifié au lait entier &
beurre Charentes Poitou AOP

13 euros (11%) / 15¢cl






< Mule Punchy aux douces notes Fruitées >

Rinquinquin

péche infusé a
la cardamome

. Chartreuse Jaune
Gin

Miel

Citron

\Ginger beer
Drim’s Bio
. Traits d’absinthe

13 euros (11%) / 17 «l
48 euros en Punch Bowl pour 4.
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Tropical Mecanic

< Fruité, Doux, Aromatique & Fuckeé >

Duo de rhums
Bacardi 4ans
& Myer’s dark

Prosecco

Monbazillac

Créme de chataigne

Sirop de
curcuma
“Maison”

Jus d’ananas

Shrubb
ananas & lime

. Bitter curry

. Traits de kimmel

12 euros (12%) / 20cl
44 euros en Punch Bowl pour 4.
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< Frais & Gourmand, facon dessert Intergalactique>

Cap Corse Quinquina
Mattei Blanc
(notes de bergamote)

La “Blanche” de Ch.Drouin Bio
60% (eau de vie de pommes)
mis au repos 6 mois en amphore

Lait concentré
sucré au pesto .
de basilic AOP Citron

de Génes et

vieux Parmesan
Eau gazéifiée
. Blanc d’oeuf

13 euros (8%) / 20cl






< Frais, Délicat & Végétal aux notes Funky >

Vermouth Dolin
Blanc de Chambéry
infusé au persil frisé

Ligueur de \

coco Giffard

&

Cognac
Prosecco Camus VS

Vermouth
9Didante Dry

Verjus—‘

. Menthe fraiche & Persil frisé

13 euros (15%) / 16¢l






La Caravelle des Tonka

< Complexe, Rancio, Noix, Cacao & pointe Fumée >

Marsala Florio 2007
semi secco 14 ans

Rhum de Guyana
El Dorado 21 ans

Byrrh Rare Rivesaltes ambré
Assemblage "Dom Brial” 20 ans

2019 (archive)

< Fumée sous cloche, aux sarments de vigne & tonka >

< Coquetel Ultra Premium / 10 min de préparation >

25 euros (21%) / 1cl






The Last Bitche

<Délicat, Gourmand & Onctueux facon Food-Porn >

Rivesaltes Tuilé
5ans “Dom Brial”

Liqueur de
Marasquin

\

Cachaca Umburana
‘ vieilli 2ans en fat
(rum do Brazil)
Liqgueur d’orange
caramélisée
China-China

— Oeuf de

Lime caille

. Poudre de cacao amer

12 euros (15%) / 14cl






< Doux, Léger & délicate pointe de wasabi-Grillé >

Ligueur d’Umeshu
(prunes du Japon)

Eau de vie de
sésame Bio grillé
(Distillerie Charbon)

Verjus
Ginger Ale

Bio Drim’s
Cordial de
chocolat blond
(notes biscuitées)
et infusé au wasabi

13 euros (7%) / 19¢cl
48 euros en Punch-Bowl pour 4.






< Puissant, Rond, banane Rotie & pointe Amére >

Xérés Fino
Jarana Lusteau

Amaro
Montenegro

Creme de /

banane (rotie)
Tempus Fugit

Apéritif Amérisse
(cassis-gentiane)

Gin Bombay dry infusé a
la cardamome noire
(délicates notes fumées)

. Traits de Supasawa acid mix

13 euros (18%) / 11cl
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Nomad’s Land
< Frais & Végétal (Mojito by Sauvage) >

Lillet blanc infusé
au basilic Thai

Vodka Grey
Goose Poire

Ligueur de Mastiha (séve)

) 4' ——— Sirop de sucre
Lime

Eau gazéifiée

Poivre noir de
Kampot AOP

. Concombre

12 euros (12%) / 15cl






Les Jardins de Majorelle

< Fruité, Doux & Aromatique facon thé Oriental >

Louise Gin
(Lyon)

Ligueur de
rhubarbe

Thé vert du Jus de
ClCl ) renade Bio
(fruité-floral) <

Citron

Bénédictine

. Menthe fraiche

. Glacons rincés a la fleur d’oranger

13 euros (10%) / 18cl






Vintage
Academy



Rob Roy

(réé en 1895 par GEORGE J. KAPPELER
version. “Iryptique Reverse” au choix

‘OU‘OU‘

Rancio, noix Caramel beurre salé Caramel brulé
cacao, pointe camomille séchée épices, suave
oxydée fruits exotiques amertume

& pointe amere + marquée

\‘/

< Coquetel limité a 30 exemplaires >

23 euros (24%) / 10¢cl
12 euros en version Tiny 5¢cl



Vieux Carré

(réé en 1938 par Walter Bergeron

< Belle Rondeur en bouche, notes de Pruneaux
d’épices confites & finale Complexe >

Clacquesin
1956

Bénédictine

Sauvage Cask
vieilli 9 mois en
ex fat de porto

Bourbon Willeit ayant contenu de
la Chartreuse verte

< Coquetel limité a 30 exemplaires >
26 euros (25%) / 10¢cl
14 euros en version Tiny 5cl



Quel Negroni choisir?



Negroni Seventy

< Amer, Rond, Puissant & Intemporel >

< Coquetel limité a 30 exemplaires de chaque
pour un voyage gustatif & évolutif
au coeur de I'ltalie des années 70" >

Gin Sipsmith
London Dry
VJOP 57.7%

Au choix:

Cinzano Bitter Gancia

1965-1970

. Campari
Americano P

1971

1970-1980

Amertume douce Belle amertume Complexe, poivron
pharmaceutique poivron, rhubarbe amertume douce
final rond & poivré racine de gentiane délicate & fondue

23 euros (entre 24 & 27%) / 11cl



Chrysanthemum

Créé en 1930 par Harry Craddock

<Doux, Complexe, pointe de citron confit
épices & notes de noisettes oxydées >

Ligueur Anisette
Cusenier 1956

Ligueur Bénédictine
1960-1965

< Coquetel limité a 30 exemplaires >

23 euros (21%) / 10¢cl
12 euros en version Tiny 5¢cl



Version créé en 1887 par Jerry Thomas

< Notes Boisées & Oxydées, pointe de
(acao, d’Orange confite & Amendon >

Quinquina
Dubonnet
71930-71940

Liqueur
marasquin Bols
1980-1985

Gin Old Tom
Citadelle (vieilli)

Gin Beefeater Burrough’s
vieilli en fat de Cuvée

Jean Lillet (Rare)

< Coquetel limité a 20 exemplaires >
24 euros (24%) / 10cl
13 euros en version Tiny 5cl



Martini Floréale (sans alcool)
concombre, sirop de thé vert
matcha,concentré acidifié de
pomme & allongé de ginger ale

Purée de fruit rouge Ponthier
jus de grenade Bio, sirop de

fleur de sureau, blanc d’oeuf
basilic Thai & poivre Kampodt

Jus de mangue Bissardon
F“'v clm jus d’ananas, menthe fraiche

purée de passion Ponthier

lime & allongé de ginger beer






Prix Nets & Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



