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Mixologism Summer Tour 25



*Prix Nets & Service compris*

*L’abus d’alcool est dangereux pour la
santé, a consommer avec modération*



Coquetels

COZO/" fﬁ%

Vins & Vins matés

Apéritifs divers

Bitters

Purée de fruits & Sirops

Sodas / Softs

Vermouths & Quinquinas

Spiritueux

Liqueurs

Acidifiants

Creéme & Blanc d'oeuf
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Pour cette nouvelle Collection été 2025,
nous sommes partis sur une thématique qui
nous est cheéere, la “pierre angulaire” de notre

métier & passion: Le travail des MAINS.

Cet outil, souvent le plus important de
notre quotidien et aux fonctions multiples,
est pour nous Bartender primordial dans la

conception de nos Coquetels, dans la

qualité de Service souhaitée ainsi que
dans notre vision de I’Hospitalité.

Comme disait Colin Field avec humour,
(ex Chef Barman de légende du Ritz)
“certains Barmen font du Prét a Porter,
ici nous faisons de la Haute Couture”

Tu es curieux d’en savoir plus, c’est par ici:

L4

{

W%
kS

by g s

Bonne Dégustation !
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Mile Yvelte

< Frais, Rancio, Aromatique & Fruité >

Rancio sec IGP
“Dom Brial”
(notes de noix)

A

Ligueur d’abricot
du Roussillon

Giffard
Sésame bio grillé (EDV)
(Distillerie Charbon / Rhéne)
Citron Ginger Ale

bio Drim’s

. Eau de fleur d’oranger

Il euros (11%) / 18cl



French Marcel

< Un Mule Frais & Fruité qui Crain Dégun -

Cap Corse
Mattei blanc

Liqueur de
mangue

Pastis de Provence
Henri Bardouin

Bénédictine i
Purée de
passion

Ponthier

Lime
_ Ginger beer
bio Drim’s
. Fruit de la passion

12 euros (10%) / 2lcl









—— The Butterily Effect —

< Doux, Complexe & Délicate pointe Fruitée>

Duo de Vermouth
Blanc & Dry

la “Quintinye Royale”

infusés sous vide au radis

Rhum blanc (Blend)
Véritas. Barbados

Apéritif au melon Manguin

Solution saIine} Cordial Paragon
au sel rose de au poivre Penja
I’'Himalaya

. Lamelle de Radis

12 euros (15%) / 12cl



BBO a la Monsieur ——

< Sec, Puissant & pointe Fumée >

Martini Rubino
infusé a I’origan

Rye Whiskey

Brandy de
xérés olorosso

Xérés Pedro Ximenez

. Verre rincé a la fumée liquide

. Servi avec sa tranche de bacon séché

12 euros (20.5%) / Ilcl









Parfait Thyming

< Frais, Fruité & Délicat -

Rinquinquin
Péche

Ligueur de thym
Bigallet

N

Bombay dry gin

Citron ‘
\Sirop de “Maquis”

Relish . .
. els (sarriette-romarin)

. Mediterranen Bitters

. Verre rincé au Pastis H. Bardouin

12 euros (13.5%) / 16¢l



Belle ’ N Coolers———

< Fruité, Doux & pointe Marine Florale -

Monbazillac

Ligueur de poire
Belle de Brillet

Pisco Waquar
Citron

Blanc d’oeuf

Limonade
Fentiman’s
a la fleur de

] sureau
. Salicorne

12 euros (11%) / 18cl









Inferno Vulcano

< Acidulé, Amer & Fruité >

Apéritif a la
myrtille Vulcain

Vermouth rosso Campari infusé

9Didante IGP aux poivrons
Citron Sirop de gomme
arabique

. Pickles de poivron

Il euros (10%) / 13cl



Anablanca

< Frais, Fruité & Désaltérant >

Vermouth fraise
Chambéryzette

Tomato Spirit

Ligueur Bénédictine

Shrubb Ananas

Giffard Eau Gazeuse

. Bitter Lime

11.5 euros (9%) / 18cl






Houpalooza N°5

< Doux, Fruité, Soyeux & Clarifié >

Ligueur d’ananas

Porto blanc
Andresen infusé a
I’ananas Victoria

Cachaca (rhum Brésilien)
Germana umburana “vieilli”

Trait de kimmel Combier

Foam de basilic & /
vanille de Madagascar Thé noir
mangue-passion

K

Lime Lait pour
clarification

13 euros (13%) / 15c¢l



— Braquage a Montélimar —

< Gourmand, Doux & Onctueux >

Plneau des Charentes
Rastignac infusé au foin

\ Ligueur de

pistache
Marzado

Hydromel

Amaretto Bianco

Adriatico
Verjus

. Poivre blanc Penja

13 euros (13.5%) /15cl









—— (Carre Sevenly ———

< Puissant, Rond, Rancio & Cacao >

Verveine du Velay verte
1963-1970

< Coquetel de type Vintage, limité a 100 exemplaires >

18 euros (18.5%) / 10cl



Sicilian Smash

< Frais, Aromatique & Végétal ~

Ligueur de petite
verveine du Puy

Gin Bombay

Vermouth Dolin
dry infusé aux

baies de Timur Limoncello Bio

Lachanenche de la
Vallée de I"'Ubaye

Citron
Sirop de
verveine

. Menthe Fraiche

13 euros (13.5%) / 15cl









Coco Bitches

< Frais, Délicat, Complexe & Minéral -

Cap Corse
Mattei blanc a
la bergamotte

Liqueur de coco
Giffard

La Blanche de Drouin
(EDV de pomme)

.7Citron
Sirop d’arbequina
“Maison”

13 euros (11%) / 17cl

Limonade Tribute
citron-olive




——— Smoky & Famous ——

< Frais, Fumé & pointe Amére Pimentée >

Ratafia Sab’s
de Bourgogne

Mezcal Nino
Sin Amor

Marsala 4a Florio
semi secco

Gentiane Salers 25

“The Famous”

) agave spicy syrup
Lime (piment, green tabasco,
Palo Santo & gingembre)

13 euros (15%) /12cl









Jungle Mule

<Doux, Fruité & pointe Amere Torréfiée >

Apérol infusé a Rhum Bacardi
la verveine 4ans

Scan me!

Purée d’ananas
Ponthier

Lime

— Ginger Beer
Bio Drim’s

Cafée du Honduras

. Angostura Bitters

12 euros (8.5%) / 20cl



Ma - Sage !

< Acidulé, Frais & Herbacé-

Vermouth Blanc
“I"’Amoroso” Bio
Distillerie Sentema

Saké infusé aux

feuilles de combava

| N
Arrack Ceylan

Ligueur de plantes (EDV de séve de
Bio Nordic Etho fleur de cocotier)

Citron

. Sirop de thé vert
. Sauge Fraiche matcha Monin

13 euros (13%) / 15¢l









—— Scratch your Spritzz—

< Amer, Rafraichissant & pointe Fruitée o’ Carvi >

Ligueur de marasquin

) Amer Bio au
Bitter Select

cynorrhodon

Apeéritivo dist.Magnenet

Aquavit
Nordic Etho
Prosecco

. Bitters Peychaud

12 euros (16%) / 17cl



Svmphony N°2

< Floral, Rafraichissant & Délicat ~

Ligueur St Germain

Chardonnay Vermouth
Dom Brial alarose
Otto’s

Louise gin (Lyon 7éme)
Distillerie la Mauvaise Graine

/ Sirop de litchi

Soda Bio au
geranium Drims

Citron

13 euros (11%) / 17cl









Lipstick Glory

< Fruité, Doux & pointe Herbacée Cacadtée>

AN

Xérés Pedro
Ximenez

Chartreuse verte

Créme de cacao
Tempus Fugit

Purée de
framboise
Ponthier

Citron

Blanc d’oeuf

. Traits d’absinthe

13 euros (11%) / 17cl



Nomad’s Land

< Frais & Végétal (Mojito by Sauvage) -

Lillet blanc infusé
au basilic Thai

Vodka Grey
Goose Poire

Liqueur de Mastiha (séve)

) 4' ——— Sirop de sucre
Lime

Eau gazéifiée

Poivre noir de
Kampot AOP

. Concombre

12 euros (12%) / 15c¢l






Martini Floréale (sans alcool)
aux notes de camomille, citron

Bouquet Odette soda Bio au géranium, limonade
a la fleur de sureau, salicorne
et lamelle de concombre

& ':E/ﬂglwwnw’

e Jus de pomme cox Bio
sauge fraiche, purée de

framboise Ponthier, shrubb
ananas Giffard, blanc d’oeuf
pointe de sirop amer spritz

Jus de mangue Bissardon
sirop de thé vert matcha Monin
lait d’amandes toastés (Vegan)




ocklaily

9 euros







