TABLEAU DE PRESENCE DES ALLERGENES

NOM DU PRODUIT

Gluten

Eufs Arachides| Fruits a Sésame

coques (2)

Lait Soja Lupin

O

Sulfites
3

Moutarde

Céleri

Mollusques

Crustacés

Poissons

Rillettes de saumon Bio

[ J

Rillettes de Homard

Tarama de cabillaud a la truffe d’été

o0

Mini Blinis (pour tarama)

@
[ J |

Truite d’eau douce, fumée au genévrier et thym

Rillettes de thon fumé

®

o0 000

Asperges grillées a la truffe d’été

Creme de pois chiche a la patate douce et curry

o

0000

Créme fine Bio de pois chiche cumin et citron

o0

Creéme fine Bio d’artichauts Bio

Creme fine de basilic AOP et parmesan

@

Tartare d’algues Bio au pesto rouge

°

L J

Croc Mister (ciabatta aux herbes, créme de comté
AQP a la truffe, St Nectaire AOP, jambon herbes)

Patates douces (épices Cajun, fumée et sauce)

e

P

Rillettes de canard de Barbarie

Rillettes de poulet épicé et poireaux

Chips de pomme de terre a la truffe noire d’été

Planche du Sauvageon (charcuteries et fromages)

Gaufres de Liéges et duo de sauce sucrées

@

@




Fromages pour femme enceinte :

. Tomme de Savoie IGP : Lait Cru de vache / Interdit

. Vieux Comté 14 mois AOP: Lait Cru de vache mais autorisé car fromage a pate dure (pate pressée cuite) / OK
. Crottin de chévre : Lait de chévre pasteurisé / OK

. St Nectaire laitier AOP : Lait de vache pasteurisé / OK

. Parmesan présent dans créme de basilic : Autorisé car fromage a pate dure également / OK

(1) Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut...
(2) Fruits a coques : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de Pécan, noix du Brésil, noix de macadamia et noix du Queensland
(3) A mentionner uniquement si la quantité d'anhydride sulfureux et sulfites est supérieur a 10 mg / kg de produits finis



