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36 e pour 4 personnes (10 e au verre)

Lo Mpude di Cavailifon Gnbsats Spvitsen

Apéritif au melon, Dubonnet, sirop Martini Ambrato Riserva infusé

Maison de sarriette -romarin, vodka, a la cardamome verte, sirop de

lime, Angostura, ginger beer citronnelle Maison, citron,
Prosecco

Summey, cobbller, Punch The Gueoen Beast

Rinquinquin, umeshu, citron, Absinthe Pernod, citron vert,
liqueur de gingembres, purée de sucre, tranches de concombires,
péches blanches, fruits de saisons, allongé d'eau glacée

eau gazéifiée By Charles Vexenat (Bar 1805)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération / Prix nets et service inclus



Cogquelely

pﬂbé /ﬂgwygﬁy (gEQ) / 90 / (léger & rafraTchissant,.12 %) @j :

Lillet rosé infusé aux herbes de Provence, orange Colombo, sirop Maison l
de fumée de BBQ, citron, allongé de vin rosé

gg& ”0\‘/ gﬂ/ %WJ"”WV” / ]]& / (sec & fumée, 21 %) ::;:

Martini Rubino Riserva infusé aux herbes de Provence, Byrrh grand
quinquina, Canadian rye Whiskey Lot 40, Angostura bitters o)
& verre rincé a la fumée liquide / servi avec sa tranche de bacon fumé /

fo Prélvesse Vaudow / 1o g

(sec & complexe, pointe saline, 19.%) &{%

Xérés Fino La Ina, téquila Calle 23 anejo, miel de bruyéere
infusé a la cardamome noire, verre rinceé a la liqueur de vanille
de Madagascar puis rincé au bitters Peychaud Nouvelle-Orléans

By Rémy Durand, 3 eme place des Trophees du Bar 2019
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Coquelely

m&& %VW / 9e / (doux & rafraichissant, 12 %)

Rivesaltes ambré hors d’age, liqueur d’abricot du Roussillon, cognac VS, bitters
orange, citron, soda aux pamplemousses et verre rincé a la fleur d'oranger

[)IWW ”"/ SWWW / 700 /(doux, croquant & acidulé, 15 %) ;7

=
Noilly Prat ambré, liqueur d'amandes amaretto, socchu au sarasin, sucre, .
citron, Blanche d'Armagnac et verre givré au sucre, muscade et cannelle

£0l/ ””/0%03/}9 lg@ e"’g"’é’ / Il /(ﬂoral & pointe d'amertume, 13 %) %

Salers 25 %, eau de vie de framboise bio (vallée de I'Ubaye), citron, blanc
d’oeuf, sucre, bitters rhubarbe & allongé de Schweppes Premium a I'hibiscus

pﬁmw %7/‘9‘/”/ CW%%W / ]]& /(fruité&onctueux,]Z %)

St Raphael ambré, liqueur de passion et fruit de la passion,
Plantation dark rhum, écume de créme, lime, ginger beer

fw y@é}%ﬂ/ / 1Z¢ /(frais, acidulé & végétal, 15 %) b2

Saké daiginjo, liqueur de yuzu, sauge, "La Blanche" de Normandie, lime, sucre/ :

Vit Hova mm’?“/m'/ / 13€ /lrond. fumé & épice. 21 % / série limité;)\\w/y’/

Porto rouge Churchill’s reserve, téquila reposado, mezcal, liqueur de piment,u"
miel d’agave, lime et mis au repos en fut de chéne / "limité a 30 par Batch"

.
fW gﬂ/“fgé@ / 10e / (twist Negroni, années 1930, amer, 25 %) ﬁ

Martini bitter Riserva, Noilly Prat dry, Cointreau, gin Normindia

S/&ij ,’él/ Kﬂ/ [MJ’@#&” / g& /(douce amertume &élééant,]O %)

Apérol infusé a la verveine et citronnelle, liqueur de fraise des bois,
Prosecco & eau gazeuse

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération / Prix nets et service inclus



Coquelels

Veves va'j%& /118 / (suité & herbace, 13 %)

Dolin blanc de Chambéry, Chartreuse verte, lime, purée & liqueur d'ananas,
Bacardi Cuatro, bitters galanga, Schweppes Premium au thé matcha

eM ',/J’M / ]00/ (fruits rouges & gingembres, 10%) W

Chambéryzette, Quina Maurin, fraise fraiches & purée de fraises, lime,
vodka infusée a la lavande, liqueur de marasquin & allongé de ginger beer

Z’Z WW WWWWI/ / ]]& /(aromatique,amer&touche fumée, 14 %)

Bitter artisanal Sirene, vermouth a la rose Otto's, bitters pamplemousses,
apéritif aux pamplemousses, mezcal, blanc d'oeuf, citron, Prosecco

1o 2l J/% :LX%L
SMW XV”WV / 9&/(frais, acidulé & doux, 14 %) |

Limoncello bio ( vallé de I'Ubaye), liqueur de petite verveine, baies de
Timur, verrmouth dry Dolin, citron, menthe fraiche, gin, sirop de verveine

K&W ”%M/ 20" / VA% / (notes de raisins & bergamote, 16 %) 7;

Macvin, ltalicus, Cap Corse Mattei blanc, pisco, blanc d'oeuf, roquette, verjus

pr ]%?"/W / ]]& / (la Provence dans ta bouche, 15%) ‘:

Rinquinquin péches, liqueur de thym, gin, relish, bitters Mediterranéen, =
sirop Maison de sarriette-romarin, lime & verre rincé au pastis H. Bardouin

=
” " Y ks
(S]W / 700 / (tapenade, touche iodée & végétale, 19 %) \

#J

Noilly Prat extra dry, olive distillée, salicorne, Bénédictine, traits d'absinthe

%W} ﬁW / ]0& / (frais & aromatique, 12 %)

Lillet blanc, basilic Thai, lime, sucre, liqueur dé "mastiha Skinos,
Grey Goose "La poire", poivre kampot du Cambodge (IGP), eau gazéifiée

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération / Prix nets et service inclus



WMatoho Pelfor Jardlen déle

Menthe fraiche, lime, sucre, jus de Fraises et purée de fraises, citron,
pomme cox Alain Milliat, tonic au sirop Maison de citronnelle, thé
thé matcha noir Jardin bleu, tonic a I'hibiscus
Peacty & qrappppox Itand, Coladn

Purée de péches blanches, sirop de Purée d'ananas & jus d'ananas
sarriette, romarin, lime, jus de raisin A. Milliat, fruit de la passion,
chardonnay Alain Milliat, ginger beer créme de coco, lime, galanga

7&03/ 0&0 My a %W (33cl) tomate, pomme-coing, 6e

abricot, orange

Sﬁzﬂw‘y.’ British tonic water ou Swcheppes tonic a hibiscus (20cl) S5e
soda aux pamplemousses, ginger beer Three Cents (20cl)
Limonade a la fleur de sureau, Cola Fentiman's (27.5cl)

{Mtxy/,‘ Evian (50 cl), Perrier (33cl) 4e

Viny awe vomne (13 o)

Vin Rouge : Mercurey Buissonnier, Vignerons de Buxy (2016 /12.5%) 6e

Vins Blancs :IGP Pays d'Oc Chardonnay Nova Diva (2016 /13%) 5e
AOP Croze Hermitage, Domaine Pradelle (2018 /13%) 6e

Bivwey & cidve (Bouteillles)
Cidre brut bio Fils de pomme "Le Sauvage" (France, 33 cl / 5.5%) 6e
Blanche du Hainaut bio / brasserie Dupont (Belgique, 25 cl / 5.5%) 5e
Freiburger Pilsner / (Allemagne, 33cl / 4.9%) ake
Sorachi / Hao Beer (Franco-Japonaise, 33 cl /5.9 %) 6e

L.B.F IPA /La brasserie fondamentale (France, 33cl / 6.9%) 65e



Nous vous proposons une pause désaltérante autour, d'une
sélection de Gins, qui accompagné de son Tonic Premium (au choix)
a base de quinine naturelle, sublimera votre Gin pour une explosion

aromatique & gustative.

Gin (you o 500)

Lachanenche, Bio (40%) / France

Porter's tropical old tom gin (40%) / Ecosse
Christian Drouin "carmina" (42%) / France
Opihr gin (40%) / Angleterre

Apostoles mate gin (40%) / Argentine
Morris dry gin (47%) / Suisse

Saint Laurent gin (43%) / Québec

Oli' gin (41%) / France

Monkey 47 (47%) / Allemagne

Floral, sureau, rose

Fruits exotiques

Pomme, framboise

Epices d'Orient

Menthe, yerba maté
Herbes sauvages, agrumes
Salin, algues & agrumes
Tapenade, truffe, fenouil

Poivre, botaniques, épices

12 e

13 e

13 e

13 e

13 e

14 e

14 e

15e

15e

’
W ( Demandez conseil a notre équipe pour un mariage parfait avec votre Gin )

Three Cents (Gréce) / amertume douce et notes d'agrumes

Gasco Dry ( Italie) / plus sec, peu sucré, quinine persistante et nette

Schweppes Premium Pink Pepper ( France) / notes de poivre rose

Archibald (France) / Bio, sans quinine, gentiane et geniévre, amertume douce

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération / Prix nets et service inclus
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Merci de respecfer le voisinage, de faire le moins de bruit possible

et de ne pas rester devant [établissement lors de votre déparf




